Octubre - Noviembre

30 al 2
Nuestros productos son ecoldgicos y de temporada

Bocadb

Croqueta de Sobrasada de Potro y Miel Trufada Qun) 65
Ostra Francesa en Tempura, Langostino de La Rapita Qun) 9
Tartaleta, Rebozuelos, Rédbano Picante (Qun) 19
séndwich Cubano de Costilla de Jabali (hun) 16
Robellones en Escabeche Ahumado 12
Micuit Tossal Gros, Pan de Coca y Miel en Panal 29
Lacén de Black Angus Local, Mostaza Agridulce 20
Seta Coliflor en Tempura, Picadillo de Vaca y Careta de Cerdo 14

Queso Stracchino del Penedés, Ensaimada de Patata y Trufa 21

En Frio
Tubina Ahumada con Madera de Manzano, Uva de Mar 24
Atun, Labneh, Verduras de Temporada 23
Dorado de Tarragona, Mojo de Kakis, Mandarina 24
Picafia de Wwagyu Local, Erizo de Mar, Yema de Huevo 31

Tartar de Lomo Bajo de Vaca, Setas y Foie 29

En Temperatura
Ravioli de Pierna de Gamo a la Pimienta 34
1/2 Pato Salvaje del Delta, Mole de Algarroba 24
Salteado de Trompetas de la Muerte, Ralz de Perifollo, Wagyu 28
Suquet de Pez Negrito y Setas 36

Patata, Rebozuelos, Nata Agria 24

Brasa
Pez Espada 35
Salmonete de Roca 40
Virrey 100g/14
Costilla de Wagyu Local 100g/27

Presa de Wagyu Local 100g/27

N\

Pan de Masa Madre 35
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Carta de Quesos

Guarnicién
Pan de Coca, Fruta, Miel de Flors del Brugent

Blandos

1a Calma - Can Gogs MOTSENY - BARCELONA Leche Cruda de Cabra
‘ 20 Dias de Maduracidn

Les Cuines - E1 Mirecle RINER - LLEIDA Leche Cruda de Oveja
21 Dias de Maduracidén

Carbé - Formatgeria Pinullet BARCELONA - BARCELONA Leche Past. de Vaca
20 Dias de Maduracidn

Golany - La Balda GRANOLLERS DE ROCACORBA - GIRONA Leche Cruda de Vaca
42 a 56 Dias de Maduracion

Semicurados

Soma - La Balda GRANOLLERS DE ROCACORBA - GIRONA Leche Cruda de Vaca
I Meses de Maduracion

Curados

£l Ferrer - Cal Masic EL MUJAL - BARCELONA Leche Cruda de Vaca
4 Meses de Maduracidn

Barroc - E1 Miracle RINER - LLEIDA Leche Cruda de Oveja
4 Meses de Maduracidn

Miner-Formatgeria Espinelves ESPINELVES-GIRONA Leche Cruda de Cabra
6 Meses de Maduracion

Fariza - Fariza FARIZA DE SAYAGO - ZAMORA Leche Cruda de Oveja
9 a 12 Meses de Maduracidn

Reserva - Can Pujol VILASSAR DE DALT - BARCELONA Leche Past. de Cabra
12 Meses de Maduracidn

Azules

Glauc - Formatgeria Xauxa LES PRESES - GIRONA Leche Cruda de Vaca
3 Meses de Maduracion

6,9

85

75

95



Postres

Brioche Caliente, Castafia, Helado de Leche Horneada 12
Sorbete de Peras de La Guardia, Vino Ancestral 9
Panna Cotta de Vainilla con Caqui 11
Coulant de Chocolate Pacari 70% y Avellana, Helado de Vainilla 16
Mousse de Chocolate Pacari 85%, Avellana, Caramelo Salado 1%

Café Irlandés Mini 7
Café Irlandés 10

Toque Final

Licores del Manel de Rojals, el origen sus productos son de pequeiias producciones

particulares o recolectados cada temporada de los bosques de la Conca de Barbera.

1a elaboracién consiste en maceraciones en alcohol y posteriormente mezclar con

almibar. Licores muy caracteristicos por sus arcmas de la zona, pece alcohdlicos §
con un toque dulce y fresco.

Nueces Verdes y Hierbas 45
Poleo y Limdén 45
Tomillo y Limdén 45
Endrinas 45
* * *

Orujo Blanco 45
* * *

Mezcal Amores 8

Knocando 12 yo. 10
Glemorangie 10 y.0. 9

Chartreuse Verde o Amarillo 6
Fernet-Branca 5
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